
Anna Haag Mehrgenerationenhaus

Speiseplan KW 24 vom 08.06. bis 14.06.2026
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N = Nährwert (Circa-Angabe auf eine Portion von 500g), A = Allergene, Z = Zusatzstoffe Zusatzstoffe und Allergene siehe Aushang

Das Küchenteam wünscht guten Appetit ! Änderungen vorbehalten

Vollkost Vegetarische Kost Salat

Montag
Tagesaktuelle 

Salatangebote

Suppe Dessert

Spirelli mit Tomatensoße, Reibekäse Fruchtsalat
Blumenkohl in Rahm mit 

Schnittlauchkartoffeln

Schweineschnitzel in der 

Kürbiskernpanade dazu Kartoffel-

Ruccolasalat

Tagesaktuelle 

Salatangebote

Tagesaktuelle 

Salatangebote

Tagesaktuelle 

Salatangebote

Tagesaktuelle 

Salatangebote

Schupfnudel Gemüse Pfanne

BeerenquarkGemüse-Nudelauflauf mit Tomatensugo

Putenragout in Paprikasoße mit 

Bandnudeln

 Thai Curry mit Süßkartoffeln und 

Basmatireis
Vanillecreme

Rahmspinat mit Omelette und 

Kartoffeln

Liebe*r Essenteilnehmer*in, in allen Speisen können Spuren von Allergenen enthalten sein. Sollten bei Ihnen Allergien oder Speisenunverträglichkeiten vorliegen, 

wenden Sie sich bitte vor der Essenaufnahme an die Küchenleitung.

Tagessuppe

Tagessuppe

Tagessuppe

Tagessuppe

Tagessuppe

Sonntag
Tagessuppe

Dienstag

Mittwoch

Donners-

tag

Freitag

Samstag

Konfetti-

Pudding

Kalbsbraten mitfeiner Rahmsoße dazu 

Butternudeln

Überbackener Broccoli mit 

Salzkartoffeln
Fruchtmousse

Fischfilet nach Bordolaiser Art mit 

Kräutersoße und Reis
Gemüsegnocchi mit Tomatensoße Banane

Hühner-Nudel-Topf mit Brot Kartoffel Gemüse Eintopf Eisdessert


